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Escenario actual

TENDENCIAS ACTUALES 
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Escenario actual

COMERCIO MUNDIAL DE PRODUCTOS ORGÁNICOS

La superficie dedicada a producción orgánica sigue creciendo en todo el mundo

✓ Finales 2023 → La superficie mundial de 
agricultura orgánica aumentó más de un 2,6% 
respecto a 2022

Se alcanzaron los 98,9 millones de hectáreas

✓ Áreas productoras con mayor superficie de 
agricultura orgánica:

• Oceanía → 53,2 millones Ha

• Europa → 19,5 millones Ha

• Latinoamérica → 10,3 millones Ha

Fuentes: Plataforma Tierra; SEAE; Anuario ´The World of Organic Agriculture’



Escenario actual

DATOS DE MERCADO Y CONSUMO

Finales 2023 → El mercado de productos 
orgánicos MUNDIAL alcanzó los 136.400 
millones €

Principales consumidores: 

- Estados Unidos (59.000 millones € ) ↑3.4%

- Alemania (16.100 millones € ) ↑5.0%

- China (12.600 millones € )

Cada vez son más las normativas nacionales 
plenamente implementadas para promover 
la agricultura orgánica, y ya son más de 75 los 
países que cuentan con planes de acción u 
otras medidas políticas específicas.



¿Qué entendemos por mercado orgánico?

CONVENCIONAL
Tratado y encerado con 

pesticidas sintéticos 
autorizados 

(Controlados por LMR) 

NON-TRAITÉ
Libre de fungicidas 

sintéticos postcosecha 
(IMZ, OPP, TBZ, PYR, 

FDX, etc.) 

RESIDUO CERO
Todos los productos 

tanto de pre- como de 
postcosecha tienen 
que estar por debajo 
de 0.01 ppm (Límite 

Detección)

ORGÁNICO / 
ECOLÓGICO 

Solo se pueden usar 
productos certificados 

como insumos para 
Producción Orgánica, 
según legislación de la 
USDA Organic y la UE

USA
• 80% Convencional
• 20% Orgánico

UE
• 98% Convencional *
• 2% Ecológico

* Con restricciones



Marco Regulatorio & Requerimientos del Retail

Tabla 2. Limitaciones de residuos en frutas y hortalizas en algunas cadenas de distribución EUROPEAS

Tabla 1: LMR autorizados en Unión Europea y Estados Unidos para los principales fungicidas autorizados en postcosecha de cítricos

FUNGICIDA LMR UE (mg/kg) LMR Reino Unido y 
Suiza (mg/kg) 

LMR EEUU 
(mg/kg)

LMR Canada
(mg/kg)

IMAZALIL
4; Naranja / Pomelo 4; Naranja / Pomelo

10 5
5; Mandarina / Limón 5; Mandarina / Limón

PIRIMETANIL 8 8 10 10

FLUDIOXONIL 10 10 10 10

ORTO-FENILFENOL 10 10 10 10

TIABENDAZOL 7 7 10 10

RETAILER Max.                           %LMR / 
materia activa

Max. Suma                      
%LMR / materia activa

Nº máximo de materias 
activas / muestra

ALEMANIA  -1 33,3 % 80 % 5

ALEMANIA  -2 70 % 80 % 3 – 5 

PAISES BAJOS 50 % - -

AUSTRIA Según ‘Pesticides Reduction Program’ (de GLOBAL 2000 Austria)

ITALIA 50 % - -



Europa

El Pacto Verde Europeo es un paquete de iniciativas políticas cuyo objetivo es situar a la UE en el camino 
hacia una transición ecológica, con el objetivo último de alcanzar la neutralidad climática de aquí a 2050.

Con su adopción, la UE y 
sus Estados miembros se 
han comprometido a 
reducir las emisiones 
netas de gases de efecto 
invernadero de la UE en al 
menos un 55 % con 
respecto a los valores de 
1990 de aquí a 2030. 

Este objetivo es 
jurídicamente vinculante y 
se basa en una evaluación 
de impacto realizada por 
la Comisión Europea.



Europa

Estrategia ‘De la Granja a la Mesa’

ESTRATEGIA «DE LA GRANJA A LA MESA»
La estrategia de la Comisión «De la Granja a la Mesa» tiene como objetivo transformar el sistema alimentario de la Unión
Europea, haciéndolo más sostenible y saludable. Busca reducir el impacto ambiental de la agricultura y la producción de
alimentos, al tiempo que garantiza el acceso a alimentos saludables y asequibles para todos los ciudadanos.

La normativa europea para los productos ecológicos se rige por el Reglamento (UE) 2018/848, que
establece las normas para la producción, etiquetado y control de productos ecológicos en la UE



USA

✓ En las últimas décadas, las importaciones de frutas y hortalizas orgánicas en Estados Unidos han crecido de manera
sostenida, impulsadas por el interés de los consumidores en productos saludables y sostenibles.

✓ Estas importaciones han alcanzado aprox. el 60% de frutas frescas y el 38% de verduras frescas (USDA)
✓ Los productos orgánicos procedentes de Sudamérica, como aguacates, berries y cítricos, se han consolidado en el mercado

debido al aumento de la demanda de consumidores que prefieren opciones con certificación ecológica, provenientes de
sistemas de cultivo sostenibles y libres de pesticidas sintéticos.

✓ Esta demanda se proyecta que continúe aumentando, dado el interés creciente por la salud y el medio ambiente entre los
consumidores estadounidenses.

• El NOP establece normas de producción, manipulación y etiquetado de productos orgánicos.
• Todos los productos con etiqueta de "orgánico" deben cumplir con las normas del NOP y contar con la CERTIFICACIÓN DE UN

AGENTE ACREDITADO POR EL USDA.

Criterios para la Certificación Orgánica

✓ Producción sin pesticidas y fertilizantes sintéticos: Los cultivos deben producirse sin el uso de pesticidas, herbicidas o
fertilizantes sintéticos. Solo se permiten aquellos aprobados en la lista del NOP.

✓ Sin OGM (Organismos Genéticamente Modificados)

✓ Uso limitado de antibióticos y hormonas en ganadería

✓ Manejo de recursos naturales

✓ Transparencia en la cadena de suministro



Canadá

Regulada por el Sistema Orgánico de Canadá (Canadian Organic Standards), administrado por la CFIA.

✓ La certificación orgánica es obligatoria para cualquier producto comercializado como "orgánico" en Canadá o exportación.

✓ Para productos importados, Canadá acepta productos con certificaciones equivalentes, como la Normativa Orgánica de
USA y el Reglamento Ecológico de la Unión Europea.

Uno de los mercados de productos orgánicos de más rápido crecimiento en el mundo: 
Las ventas de productos orgánicos en Canadá superaron los 6500 M$ (2020)

China

El mercado de productos ecológicos en China ha estado creciendo a un ritmo acelerado → incremento del 20-30% anual en la
última década

En 2022, el mercado de frutas y hortalizas ecológicas alcanzó un valor de 12 400 M€

Hay un crecimiento de las Importaciones de productos ecológicos, que complementan la producción local

Certificado de Origen Ecológico: Los productos ecológicos que se importan a China deben tener un certificado de origen: Esto puede
incluir la certificación por organismos internacionales, siempre que estos estándares sean equivalentes a los establecidos por el
gobierno chino. Por ejemplo, USDA Organic y EU organic



Cítricos ecológicos en Perú

2021 → Ministerio de Desarrollo Agrario y Riego desarrolla PLANAE:                                
Plan Nacional Concertado para la Producción Orgánica 2021-2030

Objetivo general: mejorar la competitividad y sostenibilidad de la producción 
ecológica.

La ruta estratégica para lograrlo es:

1. Incrementar la productividad y gestión del capital natural en el sistema 
productivo ecológico

2. Mejorar la calidad de la producción ecológica,

3. Generar investigación y transferencia de tecnologías con enfoque agro-
ecosistémico

4. Consolidar la producción ecológica en el mercado

5. Fortalecer la institucionalidad en la producción ecológica.

Fuentes: RAE Perú y Asociación Nacional de Productores Ecológicos (ANPE)



Soluciones alternativas en Postcosecha 
para cítricos ecológicos

Fuente: J. E. Adaskaveg (2017)



Procesado Postcosecha en cítricos ecológicos

Óptimo: Comenzar y mantener durante la 
campaña el almacén, maquinaria, cámaras y 
envases de campo limpios y desinfectados

Situación óptima

Es imprescindible disminuir los niveles de inóculo de los almacenes,                     
Y ES ESPECIALMENTE IMPORTANTE cuando no vamos a usar fungicidas 
químicos de síntesis para el control de patógenos

Reservorios de contaminación:

• Cámaras de desverdizado / conservación
• Volcador y línea
• CAJONES DE CAMPO: importante reservorio de inóculo fúngico

DESINFECCIÓN



Procesado Postcosecha en cítricos ecológicos

TRÍA



Drencher

El podrido postcosecha en cítricos es una patología causada por hongos

La mejor estrategia para que no ocurra podrido 
en postcosecha es: 

que no haya podrido en el volcador → ES 
NECESARIO QUE EL PRIMER TRATAMIENTO 

(DRENCHER) SEA EL MEJOR Y MÁS EFECTIVO

El podrido es la principal causa de 
reclamaciones, y de pérdida de ventas y 

clientes.

5-10% de la producción 
se pierde por patologías 

fúngicas postcosecha



Drencher. Tratamientos alternativos

a

b

El control del podrido con “química verde”, 
nunca puede ser tan eficaz como el de los 

fungicidas convencionales 

• Fruta herida e inoculada con 105-106 

ufc/mL de Penicillium digitatum
(a) Naranja cv. Navelina
(b) Limón cv. Fino Primofiori

• Tratamiento de ‘química verde’

• Tratamiento referencia con 450 ppm de 
Sulfato de Imazalil

• Test Vida Comercial a temperatura 
controlada de 20-22ºC



Drencher. Tratamientos alternativos: 
ALTERNATIVO “QUÍMICA VERDE”

Uso en Drencher, Drench online y balsa

Tratamiento Dosis (%)

FUNG-CID GRAS SP 1.5 – 2.5

FORTISOL® Ca PLUS 1 – 1.5

CITROCIDE® PLUS * 0.2 – 0.4

*

Uso en Drencher, Drench online y balsa

Tratamiento Dosis (%)

FUNG-CID BIO Bna * 10  – 12

CITROCIDE® PLUS * 0.2 – 0.4

ECOLÓGICO - ORGÁNICO



Drencher. Tratamientos alternativos: 
EFICACIA

• Fruta herida e inoculada con  P. digitatum (5x105 ufc/mL) 

• Aplicación de los tratamientos tras 18h

• Test Vida Comercial a temperatura controlada de 20-22ºC, con evaluaciones a los 7 y 14 días.

• Las barran muestran el promedio de eficacia de 6 ensayos independientes. Eficacia medida 
como índice de reducción del podrido



Drencher. Tratamientos alternativos: 
Greencide

Tratamiento Greencide 1 Dosis (%)

GREENCIDE 1.5

CITROCIDE® PLUS * 0.2

Tratamiento Greencide 2 Dosis (%)

GREENCIDE 1

FUNG-CID GRAS SP 2

CITROCIDE® PLUS * 0.2

Los tratamientos de ‘química verde’ con GREENCIDE tienen una eficacia superior al 90%, que además se mantiene en el tiempo

*

% de ensayos con diferentes rangos de eficacia 
en reducción del podrido 
(16 ensayos independientes realizados en 
mandarinas, naranjas y limones) 

Media 99% 90% 92% 53%

máx 100% 100% 100% 84%

min 89% 80% 83% 20%

• Fruta herida e inoculada con  P. digitatum
(5x105 ufc/mL) 

• Aplicación de los tratamientos tras 18h

• Test Vida Comercial a temperatura controlada 
de 20-22ºC, con evaluaciones a los 7 y 14 días.



Drencher. Tratamientos alternativos: 
Greencide

Naranja cv. Valencia Late Limón cv. Fino

Mandarina cv.. Okitsu

• Fruta herida e inoculada con  P. digitatum
(5x105 ufc/mL) 

• Aplicación de los tratamientos tras 18h

• Test Vida Comercial a temperatura 
controlada de 20-22ºC, con evaluaciones a 
los 7 y 14 días.



Drencher. Tratamientos alternativos: 
Greencide

Los tratamientos Greencide® mantienen su alta eficacia incluso en periodos prolongados
entre la inoculación y el tratamiento, sin diferencias estadísticas entre 18, 24 y 28h, de la
misma forma que el imazalil.

TRATAMIENTOS

Imazalil

Imacide 7.5 LS 0.6% (450 mg/L imazalil)

Greencide 1

Greencide® 1.5% + Citrocide® Plus 0.2% 

Greencide 2

Greencide® 1% + Fung-Cid GRAS SP 2% +
Citrocide® Plus 0.2% + 

• Fruta herida e inoculada con  P. digitatum (5x105 ufc/mL) 

• Aplicación de los tratamientos tras 18, 24 y 28h

• Test Vida Comercial a temperatura controlada de 20-22ºC, con evaluaciones a los 7 días.

* TBIT; Time between inoculation and treatment

Retraso permisible entre infección y tratamiento:



Drencher. Tratamientos alternativos: 
Greencide

Retraso permisible entre infección y tratamiento:

Plant Disease, 91(11), 1502-1511 (2007)

Algunos fungicidas sintéticos, como 
Azoxistrobina y Fludioxonil pierden 
eficacia cuando el tiempo entre la 
inoculación y el tratamiento es superior 
a 9 h, mientras que los tratamientos 
Greencide® mantienen la eficacia 
incluso después de 28 h.

Aplicabilidad industrial muy alta

Retraso permisible entre infección y tratamiento:



Drencher. Tratamientos alternativos: 
Greencide
Control de RESISTENCIAS

La presencia de esporas resistentes a determinados fungicidas, sobre todo a IMZ, ocasiona pérdidas muy
relevantes de eficacia. Usualmente la Resistencia a IMZ se soluciona combinándolo con PYR, OPP o FLU.

Control tradicional de cepas resistentes

Solución ALTERNATIVA

Introducir nuevas materias activas y/o 
aumentar la dosis de IMZ 

Tratamiento SIN adición de nuevas materias 
activas NI incremento de la dosis de IMZ



Tratamiento Dosis (%)

GREENCIDE 1.5 

IMACIDE® 7.5 LS 0.5 – 0.6 

CITROCIDE® PLUS 0.2

Drencher. Tratamientos alternativos: 
Greencide
Control de RESISTENCIAS

*
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% de Podrido a día 7 y 14 de TVC en Naranjas Valencia Late                                     
inoculadas con P. digitatum IMZ-R

Día 7

Día 14

Nivel de Residuos           IMZ = 1,1 ppm      IMZ = 1,6 ppm        IMZ = 1,2 ppm        IMZ = 0,93 ppm    IMZ = 0,3 ppm
en fruta tratada:                                           PIR = 1,1 ppm       OPP = 1,8 ppm     FDX = 0,45 ppm

El tratamiento IMACIDE ® 

+ GREENCIDE presenta 
una eficacia comparable 

a la de otros fungicidas de 
síntesis para el control de 

cepas resistentes, sin 
incluir  materias activas 

adicionales y reduciendo 
el nivel de residuos en la 

fruta



Drencher. Tratamientos alternativos: 
Greencide
Refuerzo de tratamientos SIN IMAZALIL

Tratamiento JAPÓN Dosis

TIABENDAZOL 1200 ppm

OPP 2000 ppm

Fortisol Ca 1.2 %

CITROCIDE® PLUS 0.2 %

Tratamiento GREENCIDE Dosis 

OPP 2000 ppm

GREENCIDE 1.5 %

CITROCIDE® PLUS 0.2 %

El uso de GREENCIDE en el tratamiento 
permitiría eliminar el uso de una materia activa 
(TBZ) manteniendo la misma eficacia durante el 

transporte refrigerado

IMZ

Satsumas



Procesado Postcosecha en cítricos ecológicos

TRÍA



Lavadora
Punto crítico para control del podrido y la seguridad alimentaria

Tratamiento Dosis (%)

CITROCIDE® PC 0.3 – 0.6

DETERSOL-BIO 0.5 - 1

• CITROCIDE® PC: Desinfectante peroxiacético altamente eficaz y de rápida acción contra todo tipo de microorganismos.
Coadyuvante evaluado como seguro por AESAN para el lavado higiénico de frutas y hortalizas. Evitan contaminaciones
microbiológicas cruzadas en las lavadoras y mantienen microbiológicamente limpias las aguas de proceso.

• DETERSOL-BIO: Es un detergente de uso agrícola para la limpieza de frutos cítricos, frutos de pepita, caquis y otros frutos en
post-cosecha, particularmente indicado en la eliminación de negrilla y restos de polvo.

Productos autorizados por el Servicio de Certificación CAAE como
insumo para la producción ecológica y para su uso como insumo
vegano.



Lavadora
FRUITCLEANER-FP

FRUITCLEANER-FP es un detergente biodegradable para el lavado de 
cítricos formulado con sorbato potásico (E 202), conservante alimentario 
que mejora la conservación de los frutos, controlando las podredumbres. 

• Ensayo realizado en colaboración con IVIA

• Naranja cv. Navel Navelate

• Fruta herida e inoculada con  P. digitatum (5x104 ufc/mL) 

• Aplicación de los tratamientos tras 24h

• Tratamiento en LAVADORA de línea de confección

• Test Vida Comercial a temperatura controlada de 20-22ºC, 
con evaluaciones a los 7 días.
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Incidencia Penicillium digitatum

DETERGENTE FRUITCLEANER-FP

Efecto del lavado con Fruitcleaner-FP sobre la incidencia de la podredumbre verde de los cítricos (originada por P. 
digitatum) en naranjas cv. Navel Navelate tras 7 días a 20ºC y 95% HR. Valores seguidos de la misma letra no difieren 

significativamente al 95% (Test LSD)



Lavadora
FRUITCLEANER-FP

FRUITCLEANER-FP es un detergente biodegradable para el lavado de 
cítricos formulado con sorbato potásico (E 202), conservante alimentario 
que mejora la conservación de los frutos, controlando las podredumbres. 

El sorbato potásico está autorizado para su uso en cítricos
recolectados en la UE, conforme al Reglamento (UE)
1129/2011 sobre aditivos alimentarios (Regulation (EU) No 
1129/2011 of 11 November 2011 amending Annex II to Regulation (EC) No 
1333/2008 of the European Parliament and of the Council by establishing a 
Union list of food additives) 

Está considerado como “minimum risk pesticide” por la 
US EPA y exento de requeriminetos de tolerancia de 
residuo (US CFR, Title 40, Chapter I, Subchapter E, Part 152, Subpart B, 
Section 152.25 (f) Minimum risk pesticides, (1) Exempted products)

Ventajas:

✓ La eficacia del lavado es la misma que con otros
detergentes, aportando una protección extra a la
fruta gracias al sorbato potásico

✓ Acción cicatrizante de heridas y pinchazos. Idóneo
para variedades sensibles

✓ Protege la fruta controlando las podredumbres, sin
generar un residuo químico añadido en la fruta

✓ Gracias a su poder antifúngico elimina las esporas
de hongos procedentes de campo, desinfectando la
lavadora y ayudando a mantener una higiene
adecuada durante todo el proceso de lavado
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Procesado Postcosecha en cítricos ecológicos

TRÍA



Encerado
RECUBRIMIENTOS PlantSeal® & PlantSeal® Shine-Free

Proporcionan un alto brillo y un excelente control de  pérdida de peso 

Excelente control de la pérdida de peso y del daño por frío.

Aumenta significativamente la vida útil de la fruta, ya que ralentiza eficazmente la 
senescencia de la fruta y los síntomas de daño por frío; especialmente importante 
durante la cuarentena frigorífica y/o largos períodos de transporte

Productos autorizados por el Servicio de Certificación CAAE como insumo para la
producción ecológica (EU y USA) y para su uso como insumo vegano.

L.Zacarías (2023)



Procesado Postcosecha en cítricos ecológicos

TRÍA



Cámaras frigoríficas

✓ TRATAMIENTO FUMÍGENO preparado a base de aditivos alimentarios (E-200)

✓ Cumple con las exigencias del mercado de utilización de formulados más 
saludables y es conforme a la legislación vigente (UE y USA)

✓ Aplicación: tratamiento antifúngico de fruta en cámara y/o tratamiento de 
desinfección ambiental, superficial y eliminación de esporas de hongos 
patógenos.

✓ Eficacia sobre los principales hongos patógenos en cítricos: P. digitatum, 
P.italicum y Cladosporium sp.

Usos:

1.- Conservación frigorífica (Complementario, Refuerzo)

2.- Confecciones RESIDUO CERO (Chem-free), ECOLÓGICOS

3.- Otros usos: versatilidad en cámaras con grupajes, contenedor, etc.



Cámaras frigoríficas

El ácido sórbico (E-200) está admitido en la UE para el tratamiento superficial de cítricos recolectados,
según la legislación de aditivos alimentarios de la UE: Reglamento (UE) 1129/2011 y Directiva
2010/69/UE.
Regulation (EU) No 1129/2011 of 11 November 2011 amending Annex II to Regulation (EC) No 1333/2008 of the European Parliament 
and of the Council by establishing a Union list of food additives

El ácido sórbico está considerado como “GRAS” por la FDA y listado (mediante su forma de sal potásica:
sorbato potásico) como “minimum risk pesticide” por la US EPA y como exento de requerimientos de
tolerancia de residuo.
US Food & Drug Administration
US CFR, Title 40, Chapter I, Subchapter E, Part 152, Subpart B, Section 152.25 (f) Minimum risk pesticides, (1) Exempted products

https://eur-lex.europa.eu/legal-content/EN/ALL/?uri=CELEX%3A32011R1129
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/EN/ALL/?uri=CELEX%3A32011R1129
https://www.accessdata.fda.gov/scripts/cdrh/cfdocs/cfcfr/CFRSearch.cfm?fr=182.3089
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Cámaras frigoríficas

✓ Eficacia sobre los principales hongos causantes de podredumbres en frutos cítricos (P. digitatum, P. italicum) 

✓ Alta eficacia en desinfección ambiental y superficial del almacén y cámaras

✓ Alta eficacia en la disminución del inóculo fúngico superficial (Cladosporium sp.)

Efecto del tratamiento fumígeno GREENFOG®-AS sobre la incidencia de las podredumbres verde y azul de los 
cítricos, P. digitatum (A) y P. italicum (B), en naranja cv. N. Lane Late tras 2 días en cámara a 7ºC + 5 y 8 días a 
20ºC. Valores seguidos de la misma letra en cada grupo de columnas no difieren significativamente al 95% 

(Test LSD)

A B



Cámaras frigoríficas

✓ Eficacia sobre los principales hongos causantes de podredumbres en frutos cítricos (P. digitatum, P. italicum) 

✓ Alta eficacia en desinfección ambiental y superficial del almacén y cámaras

✓ Alta eficacia en la disminución del inóculo fúngico superficial (Cladosporium sp.)



Cámaras frigoríficas

✓ Alta eficacia en desinfección ambiental y superficial del almacén y cámaras



Cámaras frigoríficas

✓ Alta eficacia en desinfección ambiental y superficial del almacén y cámaras

I. Desinfección Ambiental (con fruta)
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Evolución de la contaminación ambiental en las cámaras nº 9 y nº 54 
durante 3 meses de conservación frigorífica. Evaluaciones realizadas cada 

3 semanas antes y después de tratar con Greenfog-AS

II. Desinfección Superficial (con fruta)

Evolución de la contaminación superficial en las cámaras nº 9 y nº 54 
durante 3 meses de conservación frigorífica. Evaluaciones realizadas cada 

3 semanas antes y después de tratar con Greenfog-AS
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Cámaras frigoríficas

✓ Eficacia sobre los principales hongos causantes de podredumbres en frutos cítricos (P. digitatum, P. italicum) 

✓ Alta eficacia en desinfección ambiental y superficial del almacén y cámaras

✓ Alta eficacia en la disminución del inóculo fúngico superficial (Cladosporium sp.)

III. 
Evaluación 
de la carga 
de inóculo
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C9 - Evolución de la contaminación de Cladosporium sp. 
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C54 - Evolución de la contaminación de Cladosporium sp. 

Clad. Antes

Clad. Después
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C54 - Evolución de la contaminación fúngica sobre la piel del fruto

Tot hongos antes
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Evolución de la contaminación de Cladosporium sp. en las cámaras nº 
9 y nº 54 durante 3 meses de conservación frigorífica. Evaluaciones 

realizadas cada 3 semanas antes y después de tratar con Greenfog-AS

Evolución de la contaminación de hongos totales en las cámaras nº 9 y 
nº 54 durante 3 meses de conservación frigorífica. Evaluaciones 

realizadas cada 3 semanas antes y después de tratar con Greenfog-AS



Cámaras frigoríficas

✓ Eficacia sobre los principales hongos causantes de podredumbres en frutos cítricos (P. digitatum, P. italicum) 

✓ Alta eficacia en desinfección ambiental y superficial del almacén y cámaras

✓ Alta eficacia en la disminución del inóculo fúngico superficial (Cladosporium sp.)

Determinación de la contaminación superficial por Cladosporium sp. en la fruta contenida en cámara 

de desverdización, procedente de dos productores de cv. Owari (A) y de dos de cv. Tango (B), antes y 

después de la aplicación de GREENFOG®-AS. Valores seguidos de la misma letra en cada grupo de 

columnas no difieren significativamente al 95% (Test LSD)

A B

Eficacia de GREENFOG®-AS. en la reducción de la contaminación superficial del 
moho peduncular (Cladosporium sp.) sobre la superficie de los frutos de naranja 
cv. Valencia Late, inoculada artificialmente con dos niveles de concentración de 

esporas



Soluciones eficaces y sostenibles

Soluciones CITROSOL



citrosol.com
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